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KEZMUVES FAGYLALTOZOT NYITNI

A kézmuves fagylalt
A VILAGBAN

A kézmuves fagylalt az egész vilagon a Made in Italy
zaszlaja; nemzetkozi skalan a legkedveltebb étel-
ek, Olaszorszag hatarain kivul pedig a legnagyobb

sikernek orvendo Uzleti elképzelések egyike.

Mig csupan Olaszorszagban kb. 150.000 munka-
tarsat szamolnak a fagylaltozok vilagaban, az egész
vilagon ez a szam kb. 200.000-re tehetd: szamos
tehat a sikerlehet6ség, amit meg lehet ragadni.
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Az elsO lepések:
A BERUHAZAS

fagylaltozd nyitasakor kilonb6z6 koltségforrasok-
kal kell szamolni, amelyek jelentés mértékben be-
folyasolhatjak beruhazasa végso Osszeget:

Uzlethelyiség vasarlasa / bérlése
Egészségligyi bizonyitvanyok
Gépek
Alapanyagok

Képzeés

Uzleti terv kidolgozasa elengedhetetlen annak
érdekében, hogy az dsszes kdltséget a lehetd
legeldnydsebben Utemezze, valamint azért, hogy az
utolso pillanatban ne érje meglepetés.
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Az elsO lepések:
A HELY

Varosban vagy vidéken jobb
fagylaltozot nyitni?

A tengernél vagy a hegyekben?

A belvarosban vagy egy
bevasarlékdzpontban?

Nem létezik erre valasz: minden az On Uzleti
elképzelésétdl fligg. Mely kérdésekre valaszolva lehet
megérteni, hogy az On vallalkozasa szamara melyik
hely a legmegfelel6bb?
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Az elsO lepeések:

A HELY

Milyen Ggyfélkort szeretnék megcélozni: gyerekeket és
szUleiket? Turistakat? Fiatalokat?

Milyen tipusu szolgaltatast szeretnék adni az ugyfel-
eimnek: fagylaltot elvitelre? Fagylaltkelyheket, amelyeket
asztalnal Ulve fogyasztanak? Szeretnék kavezot is
Uzemeltetni?

Vannak mar mas fagylaltozék abban a térségben, ahol
a vallalkozasomat be szeretném inditani? Ha igen, tudok
olyan egyeb szolgaltatast, olyan formatumban nyudjtani, hogy

azzal felhivjam a megfelelo vendeégkor figyelmeét?
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Az elsO lepések:
A HELY

Mikor szeretnék nyitva tartani:
egész nap? Csak este?

Mikor szeretném zarva tartani a vallalkozasomat:
Osszel / télen vagy pedig egész évben
nyitva fogok tartani?

E kérdesek atgondolasa utan lehet eldénteni, hogy
melyik a legmegfelel6bb megoldas az uj fagylaltozdja
szamara.
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Az elsO lepések:
A FORMATUM

A kézmUves fagylalt vilaga allanddan novekszik és a
piacon egymastol eltérd tzleti megoldasok jelennek
meg, amelyek kozul nem mindegyik “kézmdves”.

Mindegyik tipusu vallalkozasnak megvan a maga
sajatossaga és tisztaban kell lenni azzal, hogy az egyes
valasztasok mivel jarnak:

Fagylaltozo elvitelre:
a forgalom az esti 6rakra és a hétvégekre 6sszpontosul

Fagyiz6 a bevasarlokézpontokban:
minden nap és egész nap nyitva tart

Fagylaltos bédé a strandon:
szezonalis tevékenység

Bar - Fagylaltozo:
a fagylaltozo tevékenységi korén kivul szamolni kell az
asztali kiszolgalas és a kavézd Uzemeltetésével is

Fagylalt viszonteladéi lancoknak:
a vallalkozo arusitja a fagylaltot, de nem 6 késziti
(hianyzik a kivitelezeés!)
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A kepzes:
VALJON FAGYLALTKESZITOVE!

Egy tégely fagylalt vagy egy parfétorta mogott az
alapanyagok és a hozzavalok tokéletes egyensulya,
valamint fejlett recepttechnika rejlik.

J6 minGségu fagylalt készitésenek az alapjait tapasztalattal
és/vagy szakiranyu tanfolyamok segitségevel lehet
elsajatitani.

A BABBI Gelato Academy minden évben kb. 15 fagylalt-
és cukrasztanfolyamot szervez mindazoknak, akik el6szor
kertlnek kapcsolatba a fagylalt vilagaval illetve azoknak, akik

el kivanjak mélyiteni az ismereteiket és fagylaltozojukban

bdviteni szeretnék a kinalatot.
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A képzés:
VALJON FAGYLALTKESZITOVE!

ICE CREAM
MAKES YOU

HAPPY.

A tanfolyamok alatt - amelyek mindig elméleti és
gyakorlati réeszbdl is allnak - BABBI kitér az eladéhely
Uzemeltetésére is annak erdekében, hogy segitséget

nyultson az ujdonsult fagylaltosnak vallalkozasa, illetve a
szemelyzet munkajanak minél jobb megszervezésében és,
hogy nyomon kovesse uzleti tervének elkészitéset.

Babbi ezenkivul a nyitas fazisaban vagy szukség esetén
fagylaltmesterei és technikai szakértoi halozatan keresztul
helyszini asszisztenciaval is tamogatja az Uj vallakozokat.
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A képzés:
TOKELETESITSE FAGYLALTKESZITO
SZAKTUDASAT!

Egy fagylaltosnak évek tapasztalata utan is
szuksége van arra, hogy frissitse fagylaltozoéja
kinalatat és, hogy igazodjon a folyamatosan
valtozé piaci trendekhez.

Babbi csoportos szakmai tovabbkeépz6
tanfolyamokat kinal haladéknak, de egyéni
megoldasokat is biztosit abban az esetben, ha
a receptek tokéletesitesere vagy a termelési
problémak megoldasara van szukség.

www.babbigelatoacademy.it
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~ MIERT VALASSZA BABBIT _
UJ VALLALKOZASA PARTNEREUL?

Mert 1952 Ota vezet0 cég a kézmUves fagylaltozok
hozzavalbinak a piacan

Mert barmely szinten asszisztenciat biztosit: a sajat Uzemeében, a
helyszinen, egyéni igények szerint

Mert a vilagon toébb, mint 70 orszagban jelen van és szakiranyu
tertleti menedzserek segitségével nyujt tamogatast

Mert sajat maga allitja el a fagylalt hozzavaloit, a tolcséreket,
ostyakat, belsdleg fellgyelve az alapanyagok kivalasztasat és
feldolgozasat; s ez a magas mindség tovabbi garanciaja.

OBEKAS

cukraszat - sitéipar - gasztrondmia

BUDAPEST
budapest@bekaskft.hu 06-1/240-1129

GYOR
gyor@bekaskft.hu 06-96/410-080

SZOLNOK
szolnok@bekaskft.hu 06-56/200-093

NYIREGYHAZA
nyiregyhaza@bekaskft.hu 06-42/506-134

KESZTHELY
keszthely@bekaskft.hu 06-83/200-141
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